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FOOD FESTIVAL
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Food Festival er en innovativ madfestival, som har en ambition

om at skabe et sansefyldt folkeevent med fokus pa den gastronomiske,
nordiske madkultur.

Her samles nogle af de mest betydningsfulde nordiske avlere, kokke,
producenter og forsgger gennem event at skabe spaendende madde-
batter og erfaringsudveksling.

Desuden er det Food Festivalens mal at veere aktive formidlere og
udbredekendskabet til de nordiske ravarer nationalt savel som interna-
tionalt.

Stedet er et samlingspunkt for madentusiaster, og Festivalen mener, at
madoplevelser er for alle aldre.

Abningstider:
Fredag den 2. september kl. 13.00-19.00
Lgrdag den 3. september kl. 10.00-19.00

Sgndag den 4. september k.

10.00-17.00

Formand
Valborg Brandstrup, Bavnegardsvej 95, 8361 Hasselager

Mail: valborg.brandstrup@maill123.dk - Telefon: 3027 57 53

Kasserer
Henny Pedersen, Elgardsminde 98, 8382 Hinnerup

Mail: pedersen.henny56@gmail.com - Telefon: 30337239

Bestyrelsesmedlem

Liselotte Hansen, Nyringen 61, 8240 Risskov

Mail: lottevejlby@gmail.com - Telefon: 26 20 78 17

Bestyrelsesmedlem
Irma Munk Nielsen, Langelinie 77B, 8471 Sabro

Mail: irmamunk@gmail.com - Telefon: 40 81 89 33

Bestyrelsesmedlem
Kirsten Laursen, Grgnningen 2B, 8882 Farvang

Mail: kkl@fiberpost.dk - Telefon: 24 23 93 46

Bestyrelsesmedlem
Mette Sgrensen, Jernbanegade 11A, 8881 Thorsg

Mail: mes@proshopeurope.com - Telefon: 27 64 38 10
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Fredag den 4.nov. 2016, kl. 17:30
Kantinen Arkitektskolen Aarhus, Ngrreport 20 8000 Aarhus C

Du inviteres hermed til FKK Aarhus & Omegns julefrokost, som igen i ar
afholdes i de hyggelige omgivelser i Arkitektskolens kantine ved Pernil-
le Thorsen.

Bestyrelsen har selvfglgelig til hensigt at gennemfgre endnu et traditio-
nelt amerikansk lotteri med gode praemier.

Julefrokosten er for alle, som er medlem af FKK

og for vores leverandgrer.

Pris: 150 kr. inkl. velkomstdrink.
Yderligere drikkevarer for egen regning

Tilmeldingen er fgrst gaeldende nar belgbet er indbetalt.

Belgbet indbetales pa REG 2264 og KONTO NR. 8125926070.
Husk at oplyse navn ved betaling.
Tilmelding er bindende.

Tilmelding og betaling senest 24. oktober 2016 til:

Liselotte Hansen pa mail: lottevejby@gmail.com
eller telefon: 26 20 78 17

SKARTOFT MERILLE
Onsdag den 28. september 2016, kl. 15.30 til ca. 20.30.
Bendt Brandt, Langdyssen 7, Lisbjerg, 8200 Aarhus N.
Vaer med, nar Marie-Louise fra Skaertoft Mglle deler ud af sine gode rad

om bagning med det gkologisk/biodynamiske, stenkvaernede mel, der pro-
duceres i mglleriet pa Als.

Bage kurset vil indeholde teori om korn, mel og bagning, samt masser af
hands-on for alle deltagere og demo'er med langtidshaevede deje. Der bli-
ver zltet dej pa maskine og i handen. Mens dejene haever er der tid til

at lave en anretning med perler - polerede kornkerner - som skal ny-

des, nar kurset er omme.

Kurset begynder kl. 15.30 og slutter kl. ca. 20.30. Der vil blive serveret et
let maltid - med nybagt brgd - som afslutning pa kurset, samt en laekker
fuldkornssandwich til den lille sult kl. 15.30. Du far alt dit bagveerk, en
Skeertoft Mglle dejskraber samt kursusmateriale med hjem.

Belgbet betales pa REG 2264 KONTO NR. 8125926070
Husk at oplyse deltager navn ved betaling.
Der er kun 20 pladser sa tilmeld og betal hurtigst muligt.

Pris for medlemmer: Kr. 250
Pris for ikke medlemmer: Kr. 500
Tilmelding senest den 1. september til Irma Munk Nielsen pa

mail irmamunk@gmail.com eller telefon 40 81 89 33




" Onsdag den 12. oktober 2016. kl.15.30 til ca. 20.30 Onsdag den 2. nov. 2016. kl. 15.30
BKI Kaffe, Seren Nymarks Vej 7, 8270 Hgjbjerg Miljg-& Energiforvaltningen, Stigsborg Brygge 5, 9400 Ngrresundby

Vi starter hos BKI med kaff lidt sgdt. Hereft d dvisning i
I sdark:ir s med katte og fict 50 erefter er der rundvisning ! Fa en unik mulighed for at hgre om hvordan et OL for kokke og catere
proguktionen. gar hand i hand med den bzeredygtige trend.

. _ o MAD-Speed date vores kokke og smag laekker mad inspireret af OL
Herefter gar turen til Aarhus Friplejehjem,

) ' 2016 serveret af Cateringlandsholdet og Unilever Food Solutions.
Slet Mgllevej 12 8310 Tranbjerg.

Aarhus Friplejehjem, som dbnede den 1. september 2015 Pris for medlemmer: gratis.
er en del af Danske Diakon. Pris for ikke medlemmer: 250 kr.

Valborg Brandstrup, kostfaglig vejleder, vil fortzelle om opstarten og tan-

kerne bag et privat plejehjem. O r') O
Der er rundvisning og efterfglgende aftensmad, som er sponseret af leve- \.< A\l

randgrer. 5

2% Unilever
+:: Food
e

Solutions

e . Inspiration every day
Arrangementet er gratis, sa tag dine kollegaer med.

Tilmelding senest torsdag den 13. oktober
Tilmelding senest den 1. oktober til Valborg Brandstrup Gitte Vangsg pa:

pa mail: valborg.brandstrup@maill23.dk eller telefon 30 27 57 53

mail gitte.vangsoe@aalborg.dk eller telefon 40 81 89 33




