
         

Efterårs- 

program 2016 

Midt/Vest 
Foreningen Kantine & Køkken er en 

landsdækkende brancheorganisation 

med omkring 700 medlemmer. Et 

fagligt fællesskab for alle, der arbej-

der i et storkøkken og brænder for 

emner som mad, ærlige fødevarer, 

arbejdsvilkår, sikkerhed og ikke 

mindst de nyeste tendenser inden 

for branchen. Vores primære beretti-

gelse er netværk på tværs af bran-

chen, og vi tilstræber hele tiden at 

udvikle os og være inspirationskilde 

og videnbank inden for alt, hvad der 

rører sig i landets storkøkkener.  

Læs meget mere på 

www.kantinen.dk  



 

 

 

  Sommertur til Venø 

………………………………………………... 

Tirsdag den 23. august 2016, kl. 15:00 

 

Vi skal på tur til Venø og besøge Venø Fish Farm, Venø Lam og kartofler og 

Venø Kirke.  

Turen starter på markedspladsen i Herning og kører sammen herfra kl 15.00. 

Vi mødes på TV-midtvest kl 15.40 og kører til havnen udenfor Struer. Færgen 

sejler kl 16.15.  

Vi håber på, at vejrguderne er med os denne dag og har bestilt sol og 22 gra-

der. 

Venø kartofler og lam : 10 hektar kartofler og lammekødsproduktion fra 75 

moderfår. 

Venø Fish Farm : her  producerer man østers og pighvar til udsætning i Lim-

fjorden. 

Venø Kirke : Danmarks mindste kirke og Venøs ældste bygning fra omkring 

år 1536. 

Uden mad og drikke duer helten ikke, på turen skal vi naturligvis også spise og 

nyde det lidt. 

Pris for medlemmer: Kr. 150   -  Ikke medlemmer Kr. 250 

                              

 

Betyrelsen for Kantine & Køkken Midt/Vest: 

 

Tilmelding senest den 15. august, til Lene Ruby 

på mail  leneruby@gmail.com  eller Tlf. 51 94 06 70 

 

Lene Ruby, formand. Hornshøjparken 4, 7500 Holstebro 

Tlf. 51 94 06 70.  

Mail: leneruby@gmail.com  

 

Anita Denby, kasserer.  

Tlf. 61 67 76 20 

Mail: anita@denby.eu  

 

Janni Wagner Hansen, sekretær.  

Tlf. 20 93 56 71 

Mail: janniwhansen@mail.dk  

 

Liselotte Sandholm. Tlf. 51 37 81 80.  -  

Mail:  hplls1488@gmail.com   

 

Nanna Ødegaard. Tlf. 24 45 12 44.  

 



         

 

NU ER DET JUL IGEN,IGEN,IGEN...... 

…………………………………….. 
Fredag d. 9 dec. 2016 kl 18.00  

Café Poulsen, Smallegade i Herning 

 

Denne gang prøver vi noget helt nyt!!!! 

Anders, som er indehaver af CAFE POULSEN og har en meget stor pas-

sion for vin og har en vinkælder (på loftet), der ikke lige er til at “kimse 

af”. 

Anders vil fortælle om sit liv med vin og vi vil smage lidt af de “dejlige 

dråber/druer” 

Dertil vil der være tapas med fisk, pølse og ost og lidt af deres berømte 

Chili Con Carne. 

Efter alt det formelle.......skal vi selvfølgelig have vores årlige pakkeleg 

( medbring en pakke til ca. 50 kr. ) 

Dresscode: Frit valg på “dec.-hylden” 

Pris for medlemmer: Kr. 275.00 -  Ikke medlemmer Kr. 475.00 

Kom ud af busken og få en hyggelig aften med  
kollegaer og julesjov. 

 

Foredrag med Salattøsen 

…………………………………….. 

Onsdag d. 21. september 2016, Kl. 16.00 –ca. 19.00 

Creativ Company, Rasmus Færchsvej 23, 7500 Holstebro 

Mette Løvbom vil underholde os med fortællingen om livet som Sa-

lattøsen, blogger med 80.000 følgere, Tv-værtinde på TV-Syd og  

nyest, titlen som kogebogsforfatter. 

Vi skal høre om Mettes passion for salat, hvordan komponerer man 

den perfekte salat, dressing, og knæk og knas.  

Efter Mette foredrag er det muligt at besøge Creativ Companys show-

room. Vi slutter af med at serverer lidt mad, menuen er blandt andet 

salat. 

Man kan naturligvis denne aften købe Mettes nye bog signeret. 

Pris inkl. spisning Kr. 100 

For ikke medlemmer er prisen 150 kr.- tag gerne din kollega eller na-

bo med. 

 

Tilmelding senest den 16. september, til Lene Ruby 

på mail  leneruby@gmail.com  eller Tlf. 51 94 06 70 

Tilmelding senest d.  1. dec. til Janni Wagner  

på mail:  janniwhansen@mail.dk   -  tlf. 20 93 56 71  



          

 

        Brugbart input fra fødevarer kontrollen 

…………………………………….. 

Tirsdag den 25.oktober 2016, kl. 16:00 

Jeld Wen, Nystedvej 2, 7400 Herning 

 

Mød talstærkt op til en lille pep-talk fra fødevarekontrollen.  

Noget der berører os alle i dagligdagen i vores køkkenerne.  

Helle Nybo og Monica Hedegaard fra Fødevarestyrelsen vil fortælle 

om, hvad der rører sig på økologi-fronten og vil snakke lidt om bl.a. 

næringsdeklarationer-allergener-tilsætningsstoffer-risikoanalyse-

egenkontrol– herunder nye uddannelser og Noro Virus ( Roskildesyge) 

Alle er selvfølgelig velkommen til at stille spørgsmål til Helle og  

Monica. 

Efterfølgende vil Lotte sikkert fortælle lidt om sit nye job som kantine-

leder hos Jeld Wen. 

Vi slutter vi af med lidt at spise. 

Pris for medlemmer. 100 kr 

Pris for ikke medlem: 175 kr  

 

 

            OL mad med Cateringlandsholdet 

                            ………………………….. 

Arrangement 1: onsdag d.  2.nov. 2016, kl. 15:30-20.00  

Miljø-& Energiforvaltningen, Stigsborg Brygge 5, 9400 Nørresundby 

Arrangement 2: Tirsdag d. 8. nov. Kl. 16.00-20.00 

Interacoustics, Audiometer Allé 1, 5500 Middelfart 

 

Få en unik mulighed for at høre om, hvordan et OL for kokke og  

catere går hånd i hånd med den bæredygtige trend.  

MAD-Speed date vores kokke og smag lækker mad inspireret af OL 2016 

serveret af Cateringlandsholdet og Unilever Food Solutions. 

Pris for medlemmer: 0 kr. -    Pris for ikkemedlemmer: 250 kr. 

Beløbet betales på dagen. 

 

 

 

 

Tilmelding arrangement 1: senest den 13. okt. til Gitte Vangsø på  

mail: gitte.vangsoe@aalborg.dk  eller telefon 99 31 94 37 

Tilmelding arrangement 2: senest den 24. okt. til Helle Larsen på 

Mail: hlla@interacoustics.com eller tlf. 23 95 24 34. 

Tilmelding senest d. 18. oktober til Janni Wagner  

på mail janniwhansen@mail.dk   -  tlf. 20 93 56 71 


